
MAID OF AUCKLAND FAVOURITES� MAID OF AUCKLAND FAVOURITES

TO START
PARMESAN GARLIC SOURDOUGH (2 / 4 PC)������������$6 /$11 

DUO OF DIPS   ���������������������������������������������������������������������������$12 
WITH SOURDOUGH CROUTONS, CORNICHONS & PICKLED 
ONIONS

SOUP OF THE DAY  ������������������������������������������������������������������$12 
SERVED WITH CRISPY GARLIC & PARMESAN SOURDOUGH

CORNFLAKE-CRUSTED CHICKEN������������������������������� $17 /$29 
CRISPY CHICKEN TENDERLOINS WITH CHIPOTLE AIOLI

LASAGNE ARANCINI (3)��������������������������������������������������������������� $16 
CRISPY BALLS OF RISOTTO WITH BECHAMEL, NAPOLETANA & 
PARMESAN BOLOGNESE

PULLED PORK CROQUETTES (3)���������������������������������������������$17 
SERVED WITH SPICY BBQ SAUCE

PRAWN  & WASABI SLIDER�����������������������������������������$10 EA 
GRILLED PRAWNS, WASABI AIOLI & CUCUMBER IN A BRIOCHE 
BUN

SILVERSIDE SLIDER����������������������������������������������������������������$10 EA 
HOUSE POACHED SILVERSIDE, SAUERKRAUT, CHEESE & 
RUSSIAN DRESSING IN A BRIOCHE BUN

MOZZARELLA STICKS (4)  ��������������������������������������������������� $16 
SERVED WITH BUFFALO AIOLI

CORN RIBS (4)    �����������������������������������������������������������������$12 
SEASONED WITH SALT, PEPPER & PAPRIKA, SERVED WITH 
CHIPOTLE AIOLI

SIDES
CHIPS  ������������������������������������������������������������������������������������������ $10 
WITH TOMATO SAUCE & AIOLI [+$2 FOR GRAVY]

ROAST VEGETABLES  ������������������������������������������������������������ $10 
ROASTED PUMPKIN, POTATO & CARROT WITH STEAMED 
BROCCOLI & GREEN BEANS

SEASONED WEDGES  ������������������������������������������������������������$12 
WITH SOUR CREAM & SWEET CHILLI

BATTERED ONION RINGS  ���������������������������������������������������$12 
WITH HOUSE-MADE WORCESTERSHIRE MAYONNAISE

SWEET POTATO CHIPS  ��������������������������������������������������������$12 
SERVED WITH AIOLI

FROM THE LAND
200G / 400G CHARGRILLED RUMP  �������������������$30 /$45 
COOKED TO YOUR LIKING, SERVED WITH CHIPS & SALAD. 
CHOICE OF SAUCE OR TOPPINGS EXTRA

OSSO BUCO  ����������������������������������������������������������������������������� $44 
IN A RICH TOMATO, HERB & VEGETABLE SAUCE, SERVED WITH 
MASHED POTATOES, BROCCOLINI & GREMOLATA

250G PORTERHOUSE  ����������������������������������������������������������$46 
COOKED TO YOUR LIKING, SERVED WITH CHIPS & SALAD. 
CHOICE OF SAUCE OR TOPPINGS EXTRA

1/2 DEBONED CHICKEN  ���������������������������������������������������� $36 
MARINATED IN HERBS & SPICES SERVED WITH ROASTED 
POTATOES, BROCCOLINI & DIJON GARLIC CREAM SAUCE

HOUSE POACHED SILVERSIDE  ���������������������������������������� $32 
SERVED WITH MASHED POTATOES, STEAMED GREENS, 
MUSTARD SAUCE & SAUERKRAUT

ROAST OF THE DAY  �������������������������������������������������������������� $30 
SERVED WITH ROASTED VEGETABLES, STEAMED GREENS & 
GRAVY

FROM THE SEA
BAKED ATLANTIC SALMON �������������������������������������� $38 
SERVED ON A BED OF ROASTED VEGETABLE RISOTTO WITH 
ASPARAGUS & SUN-DRIED TOMATO HOLLANDAISE

SALT & PEPPER SQUID ������������������������������������������������ $32 
SERVED WITH CHIPS, SALAD & THAI DIPPING SAUCE [TARTARE 
SAUCE AVAILABLE ON REQUEST]

COOPERS BEER-BATTERED FISH  & CHIPS  ������� $32 
SERVED WITH SALAD & TARTARE. ALSO AVAILABLE CRUMBED 
OR GRILLED

CRUMBED PRAWNS ������������������������������������������������������������� $34 
SERVED WITH CHIPS, SALAD & COCKTAIL SAUCE

SALAD & BOWLS
CAESAR SALAD  ���������������������������������������������������������������������� $25 
CRISPY BACON, SHAVED PARMESAN, CRUNCHY CROUTONS, 
TOSSED WITH COS LETTUCE & TRADITIONAL CAESAR 
DRESSING, TOPPED WITH A FRESHLY POACHED EGG 
[ANCHOVIES OPTIONAL]

ADD CHICKEN����������������������������������������������������������������������������������+$7 

ADD SQUID ��������������������������������������������������������������������������������+$6 
ADD HALOUMI ������������������������������������������������������������������������+$5 

ROASTED PUMPKIN SALAD      ����������������������������$30 
ROASTED PUMPKIN & CHICKPEA WITH CAPSICUM, ONION, 
CHERRY TOMATOES, CUCUMBER, SPINACH & FETTA. TOSSED 
IN MAPLE DRESSING & SPICED PUMPKIN SEEDS

ADD CHICKEN����������������������������������������������������������������������������������+$7 

ADD SQUID ��������������������������������������������������������������������������������+$6 
ADD HALOUMI ������������������������������������������������������������������������+$5 

POACHED APPLE SALAD      ���������������������������������� $25 
APPLE & SPINACH SALAD WITH WALNUTS, SULTANAS, 
CROUTONS, CHERRY TOMATOES, CUCUMBER & ONION 
TOSSED IN DIJON VINAIGRETTE

ADD CHICKEN����������������������������������������������������������������������������������+$7 

ADD SQUID ��������������������������������������������������������������������������������+$6 
ADD HALOUMI ������������������������������������������������������������������������+$5 

ADD BEEF���������������������������������������������������������������������������������������� +$10 

CHICKEN & CASHEW STIR-FRY    �����������������������������$30 
CRISPY COATED CHICKEN TENDERLOINS ON A BED OF STIR-
FRY VEGETABLES & CASHEWS IN OYSTER GARLIC SAUCE WITH 
STEAMED RICE

SWAP FOR PRAWNS �������������������������������������������������������������+$3 

SWAP FOR SQUID ������������������������������������������������������������������+$3 

SWAP FOR TOFU  ���������������������������������������������������������������������+$3 

GREEN GNOCCHI  ������������������������������������������������������������������$30 
ZUCCHINI, BASIL, PESTO, WHITE WINE & SPINACH CREAM 
SAUCE

PULLED BEEF LASAGNE�������������������������������������������������������������$28 
RICH BEEF RAGÙ LAYERED WITH CHEESE SAUCE & PASTA 
SERVED WITH CHIPS & SALAD

SEAFOOD LINGUINE   ����������������������������������������������������������$29 
PRAWNS, SQUID, FISH & CRAB WITH FRESH CHILLI & GARLIC 
DEGLAZED WITH WHITE WINE & NAPOLETANA SAUCE 
FINISHED WITH PARMESAN & CHIVES

BURGERS
ALL SERVED WITH CHIPS

BBQ PHILLY CHEESE STEAK����������������������������������������������������� $27 
SHREDDED MARINATED STEAK, ONIONS, PEPPERS & 
PROVOLONE CHEESE ON LOCALLY MADE LONG BUN

CRISPY CHICKEN BURGER�������������������������������������������������������� $27 
CORNFLAKE-CRUSTED CHICKEN WITH CHEESE, LETTUCE, 
ONION, CUCUMBER & TOMATO WITH CHIPOTLE AIOLI ON A 
LOCALLY MADE BRIOCHE BUN

MOA SIGNATURE BEEF BURGER�������������������������������������������� $27 
HOUSE-MADE BRISKET CHUCK PATTY, BACON, GRILLED ONION, 
EGG, AMERICAN CHEESE, PICKLE, TOMATO, LETTUCE, BBQ 
SAUCE AND HERB AIOLI ON A LOCALLY MADE BRIOCHE BUN

SWISS ASPARAGUS BURGER  ������������������������������������������$26 
CHARGRILLED ASPARAGUS, SWISS CHEESE, ROCKET, PICKLED 
ONION, TOMATO & HERB AIOLI ON A LOCALLY MADE BRIOCHE 
BUN

ADD SOME EXTRAS TO OUR BURGERS

ADD PICKLES������������������������������������������������������������������������������������ +$1 

ADD EGG���������������������������������������������������������������������������������������������+$2 

ADD CHEESE�������������������������������������������������������������������������������������+$2 

ADD BACON��������������������������������������������������������������������������������������+$2 

ADD ONION RINGS�������������������������������������������������������������������������+$3 

CHICKEN SCHNITZEL 300 / 600G���������������������������� $28 /$40 
SERVED WITH CHIPS & SALAD – CHOICE OF SAUCE OR 
TOPPINGS EXTRA

BEEF SCHNITZEL 300 / 600G������������������������������������� $28 /$40 
SERVED WITH CHIPS & SALAD – CHOICE OF SAUCE OR 
TOPPINGS EXTRA

9” PIZZA (GF +$2)���������������������������������������������������������������������������$10 

12” PIZZA (GF +$2)�������������������������������������������������������������������������$21 

ADD ONION RINGS����������������������������������������������������������������������� +$3 

EXTRA CHOICE OF SAUCE�������������������������������������������������������� +$2 

MARGHERITA    �������������������������������������������������������������������$6 
NAPOLETANA SAUCE, TOMATO, BASIL, MOZZARELLA & 
CRACKED PEPPER

SUPREME  ����������������������������������������������������������������������������������� $7 
NAPOLETANA SAUCE, PEPPERONI, BACON, SALAMI, OLIVES, 
CAPSICUM, MUSHROOMS, ONION & MOZZARELLA

REEF (SCHNITZELS ONLY)  �����������������������������������������������$12 
PRAWNS & SQUID IN A GARLIC WHITE WINE SAUCE

KILPATRICK  �������������������������������������������������������������������������������$7 
BACON, KILPATRICK SAUCE & MOZZARELLA CHEESE

BBQ CHICKEN  ��������������������������������������������������������������������������$7 
NAPOLETANA SAUCE, BBQ SAUCE, CHICKEN, BACON, 
MUSHROOMS, ROAST CAPSICUM, ONION & MOZZARELLA

PEPPERONI  �������������������������������������������������������������������������������$7 
NAPOLETANA SAUCE, PEPPERONI, ONION & MOZZARELLA

MADIGAN  �����������������������������������������������������������������������������������$9 
NAPOLETANA SAUCE, TOMATO, PEPPERONI, CHICKEN, 
PRAWNS, BASIL, ANCHOVIES, JALAPEÑOS & FRESH CHILLI

HAWAIIAN  ����������������������������������������������������������������������������������$6 
NAPOLETANA SAUCE, HAM, PINEAPPLE PIECES & 
MOZZARELLA

GERMAN (SCHNITZELS ONLY)  �����������������������������������������$6 
TRIO OF MUSTARD SAUCE, SAUERKRAUT, SILVERSIDE, ONION 
& MOZZARELLA

MEATLOVERS  ���������������������������������������������������������������������������$7 
NAPOLETANA SAUCE, BACON, HAM, SALAMI, PEPPERONI, 
CHICKEN, CRISPY BEEF, KILPATRICK SAUCE & MOZZARELLA

PICK YOUR TOPPING  GRAVY | MUSHROOM | PEPPERCORN | DIANE | GARLIC CREAM | PARMIGIANA | HOLLANDAISE  ALL OF OUR SPECIALTY SAUCES AND TOPPINGS ARE GLUTEN FREE.PICK YOUR BASE

 = VEGETARIAN    = DAIRY FREE    = GLUTEN FREE (NO GLUTEN ADDED, HOWEVER ALL MEALS ARE PREPARED IN A KITCHEN THAT HANDLES FLOUR, AND CROSS-CONTAMINATION MAY OCCUR.) (A) Available on request       SEAFOOD ORIGIN:  = AUSTRALIAN  = INTERNATIONAL  = MIXED ORIGIN

BISTRO HOURS
 PUBLIC HOLIDAY TRADING HOURS MAY VARY

SUNDAY   —   TUESDAY
LUNCH    11:30 - 14:30       DINNER   17:30 - 21:00

WEDNESDAY   —   SATURDAY
ALL DAY DINING

OPTIONS AVAILABLE
SELECT MAINS INCLUDE A CHOICE OF TWO SIDES:

GREENS 

SALAD  

STEAMED GREENS  

PUMPKIN & CARROT 

STARCH 

CHIPS 

MASHED POTATOES  

ROASTED POTATOES  

BAKED POTATO  +$3

WE ENDEAVOUR TO ACCOMMODATE ALL DIETARY REQUIREMENTS SO PLEASE SPEAK TO OUR FRIENDLY STAFF FOR ASSISTANCE. 



SENIORS MENU
ALL MEALS ARE SERVED WITH A FRESHLY 

BAKED BREAD ROLL.

SENIORS SPECIALS AVAILABLE TO SENIORS 
CARD HOLDERS AND CANNOT BE USED IN 
CONJUNCTION WITH ANY OTHER OFFER.

MAIN����������������������������������������������������������������������������������������������������$20 

200G RUMP STEAK 
COOKED TO YOUR LIKING, SERVED WITH CHIPS & 
SALAD, CHOICE OF SAUCE OR TOPPINGS EXTRA.

BEER BATTERED FISH 
SERVED WITH CHIPS, SALAD & TARTARE SAUCE

CHICKEN BREAST SCHNITZEL
SERVED WITH CHIPS & SALAD, CHOICE OF SAUCE OR 
TOPPINGS EXTRA.

CRUMBED PRAWNS  
SERVED WITH CHIPS, SALAD & COCKTAIL SAUCE

COTTAGE PIE 
SAVOURY MINCE TOPPED WITH MASHED POTATO & 
CHEESE SERVED WITH GARLIC BREAD

ROAST OF THE DAY 
SERVED WITH ROASTED VEGETABLES, STEAMED 
GREENS & GRAVY

SILVERSIDE 
SERVED WITH MASHED POTATOES, STEAMED GREENS, 
MUSTARD SAUCE, SAUERKRAUT & GREEN BEANS

SALT & PEPPER SQUID 
SERVED WITH CHIPS & SALAD, CHOICE OF TARTARE OR 
THAI DIPPING SAUCE

CAESAR SALAD 
CRISPY BACON, SHAVED PARMESAN, CRUNCHY 
CROUTONS, TOSSED WITH COS LETTUCE & 
TRADITIONAL CAESAR DRESSING, TOPPED WITH A 
FRESHLY POACHED EGG [ANCHOVIES OPTIONAL]

ADD CHICKEN OR SQUID�������������������������������������������������������������������������� +$3 
ADD HALOUMI��������������������������������������������������������������������������������������������������� +$3

MAIN + COFFEE������������������������������������������������������������������������������� $23 

MAIN + COFFEE + DESSERT�������������������������������������������������������� $32 

SATURDAY / SUNDAY / PUBLIC HOLIDAY�������������������������+$2 

DESSERTS
APPLE & CHERRY STRUDEL�������������������������������������������������������$12 
SERVED WITH VANILLA ICE CREAM & CUSTARD

WHITE CHOCOLATE &  
BLUEBERRY PANNA COTTA  �����������������������������������������������$12 
SERVED WITH SHORTBREAD CRUMB, CHOCOLATE SHAVINGS 
& WHIPPED CREAM

BREAD & BUTTER PUDDING�����������������������������������������������������$12 
APRICOT & ALMOND B&B PUDDING SERVED WITH CUSTARD & 
ICE CREAM

ICE CREAM TRIO  ���������������������������������������������������������������������$12 
SERVED WITH CHOCOLATE ROLLED WAFER & STRAWBERRIES 
[FLAVOURS CHANGE REGULARLY]

ICE CREAM SUNDAE  �������������������������������������������������������������$12 
VANILLA ICE CREAM SERVED WITH CHOICE OF CHOCOLATE, 
STRAWBERRY OR CARAMEL TOPPING [NUTS OPTIONAL]

STICKY DATE PUDDING���������������������������������������������������������������$12 
WITH BUTTERSCOTCH SAUCE & VANILLA ICE CREAM

DEEP FRIED ICE CREAM���������������������������������������������������������������$12 
SERVED WITH CHOCOLATE SAUCE & STRAWBERRIES

AFFOGATO  ���������������������������������������������������������������������������������$12 
SCOOP OF BAILEYS ICE CREAM & VANILLA ICE CREAM, SERVED 
WITH CHOCOLATE ROLLED WAFER & SHOT OF ESPRESSO

BOOKINGS ESSENTIAL
functions@maidofauckland.com.au

(08) 8293 1641
www.maidofauckland.com.au

Follow us on socials

ADD BAILEYS +$7.50

ADD KAHLUA +$7.50

ADD FRANGELICO +$7.50

ADD COINTREAU +$8.50

VER. WINTER 2026

OPTIONS AVAILABLE
SELECT MAINS INCLUDE A CHOICE OF TWO SIDES:

GREENS 

SALAD  

STEAMED GREENS  

PUMPKIN & CARROT 

STARCH 

CHIPS 

MASHED POTATOES  

ROASTED POTATOES  

BAKED POTATO  +$3


